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                  Kalalas Deli 
   The fine catering in 

                Cape Town 

 

 

Hauptgerichte 
 

Hühnchengerichte 
 

Hühnchencurry mit karamelisiertem Gemüse & Kokosmilch  42,- 

Coq au vin          42,- 
 

Rindfleisch 
 

Osso Bucco mit Cremolata       42,- 

Corned Beef mit Sauce aus karamelisierten Zwiebeln   42,- 

Klassischer Rindfleischeintopf        42,- 
 

Lamm 
 

Rosmarin-gespickte Lammkotteletts mit frittiertem Kürbis   55,- 

Lammeintopf         45,-  
 

Fisch 
 

Mit Polenta und Parmesan panierter Kingklip mit Sauce- 

Tatar und Salat          58,- 

Hake-Medaillons in Weißweinsahnesauce mit Salat     35,- 

 
Alle oben aufgeführten Gerichte werden mit einer Beilage Ihrer Wahl gereicht: 

 

Gebackenes Gemüse   Gebackene Kartoffeln 

Spinat in cremiger Sauce  Kartoffelbrei 

Kürbismus    Reis 

Nudeln (Spaghetti, Makkaroni, Chinanudeln ) 
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Hausgemachte frische Pasta 
 

Butternut ravioli (mit Feta gefüllt) an Hühnchensahnesauce   45,- 

Fettuccine mit himmlischer Tomatensauce & Salat    38,- 

Klassische Lasagne, aber extra cremig, mit Salat    42,- 
 

Vegetarische Gerichte 
 

Indischer Kartoffel & Blumenkohleintopf mit  

Joghurt-Bananen-Dip         35,- 

Risotto mit gebratenen Pilzen & Ruccola mit Tomatensalat  38,- 

Vegetarische Quiche mit Salat        32,- 
 

Salate 
 

Griechischer Salat         26,- 

Salat aus geröstetem Gemüse       32,- 

Salat mit gebackenem Hühnchen       35,- 
 

Snacks 
 

Muffin mit Kürbis, Käse & Rosmarin       12,- 

Muffin mit Spinat & Feta       12,- 

Gourmetbrötchen mit Thaihühnchen      24,- 

Knusprige Bruschetta mit Kräuterkäse & geröstetem Gemüse   24,- 
 

Desserts 
 

Tiramisu          28,- 

Schwäbischer Apfelkuche mit Sauerrahm      22,- 

Crème Brulet          22,- 


